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MACERATA E L’ARENA SFERISTERIO 
VISITA E TRADIZIONALE MANGIATA DI PESCE 

Domenica, 27 OTTOBRE 2019 
 

Ritrovo dei Sig.ri partecipanti a Ravenna alle ore 6,00 presso Piazza Natalina Vacchi, a Castiglione di Cervia alle ore 6.20 
presso Piazza Mercato e alle 6.30 da Cervia presso il Piazzale dell’istituto alberghiero. Sistemazione in pullman e partenza 
verso le Marche con sosta lungo il percorso. Arrivati a Macerata, incontro alle ore 9.30 con la guida ai Giardini Diaz per la 
visita della città. Passeggiata nel centro storico fino a giungere in Piazza della Libertà, sulla quale prospettano i principali 
edifici pubblici e monumentali di Macerata (solo esterni): il Palazzo del Comune, la Loggia dei Mercanti, il Palazzo della 
Prefettura, la Chiesa di San Paolo, la Torre dell'Orologio e il Teatro Lauro Rossi. Successivamente, visita dell’esterno della 
Chiesa di San Giovanni e del cortile interno del Palazzo Buonaccorsi. Il monumento simbolo della città, l'Arena Sferisterio, 
una delle opere più significative del tardo Neoclassicismo europeo. La struttura, armonica e maestosa, garantisce perfetta 
visibilità e ottima acustica. La costruzione dell'Arena Sferisterio fu voluta da alcuni maceratesi benestanti per dotare la 
città di Macerata di una struttura permanente per il gioco del pallone col bracciale e contemporaneamente di un’arena 
per la tauromachia, la caccia al toro, che era molto popolare nello Stato Pontificio. Con gli anni lo Sferisterio perse 
l’originaria destinazione sportiva per diventare palcoscenico per la musica lirica. L’Aida di Giuseppe Verdi fu la prima 
opera rappresentata nel 1921. Al termine della visita trasferimento a Casebianche di Fermo per il pranzo con menù a base 
di pesce presso il “Ristorante Nautilus”. Alle 16.00 sistemazione in pullman e partenza per il rientro. 

 

QUOTE INDIVUDALI DI PARTECIPAZIONE: 
€ 85,00 (MIN 50 PARTECIPANTI)                 € 90,00  (MIN 40 PARTECIPANTI) 

 
LA QUOTA COMPRENDE: 

 Viaggio in pullman GT in partenza da Ravenna, Castiglione di Cervia e Cervia; 

 Mezza giornata di visita guidata di Macerata (max 2 ore e mezza); 

 Ingresso all’Arena Filisterio di Macerata; 

 Pranzo in ristorante come da programma (bevande incluse) 

 Assicurazione medico, bagaglio con massimale e franchigia. 
LA QUOTA NON COMPRENDE: 

 Ingressi ai monumenti e visite non menzionate; 

 Extra e mance; 

 Assicurazione annullamento facoltativa da stipulare al momento della conferma; 

 Tutto ciò non espressamente indicato nel “la quota comprende”. 
 

ISCRIZIONI ENTRO IL 01/10/2019 
CONTATTANDO: SIG.RI LUCIANO ZIGNANI 335 5490057, SAURO MAMBELLI 329 7421205  

E SPANU DOMENICO 338 5282511 
Oppure c/o SEDE SOCIALE il martedì dalle 10,00 alle 12,00 

Oppure c/o TEODORICO HOLIDAY VIA DI ROMA 60 48121 RAVENNA 
 

PAGAMENTO QUOTA ALL’ATTO DELL’ISCRIZIONE 
 

PER IL SALDO, APPUNTAMENTO PER TUTTI I CERVESI  
GIOVEDI’ 26/09 PRESSO IL CAFFE’ IL TRUCCOLO DALLE 10,00 ALLE 12,00 

 
CONDIZIONI DI RECESSO E RELATIVE PENALI PER ANNULLAMENTO VIAGGIO: 
40% DELLA QUOTA DI PARTECIPAZIONE FINO A 45 GIORNI LAVORATIVI PRIMA DELLA PARTENZA 
100% DELLA QUOTA DI PARTECIPAZIONE OLTRE TALE TERMINE 
(IL CALCOLO DEI GIORNI NON INCLUDE QUELLO DEL RECESSO, LA CUI COMUNICAZIONE DEVE PERVENIRE UN GIORNO LAVORATIVO ANTECEDENTE QUELLO D’INIZIO VIAGGIO) (NON SONO PREVISTE RIDUZIONI PER 
CHI VIAGGIA CON MEZZI PROPRI - NON SONO PREVISTI RIMBORSI PER CHI INTERROMPE VOLONTARIAMENTE IL SOGGIORNO)          

 

ORGANIZZAZIONE TECNICA: 
TEORODORICO HOLIDAY SRL – VIA DI ROMA 60 – 48121 RAVENNA (RA) TEL 0544/32217 FAX 0544/32402 P.IVA 01039920390 

IL MENU’ 
Aperitivo di benvenuto  

Con olive con cuore di pesce e 
prosecco selezionato 

**** 
In un unico piatto: 

Salmone marinato alla frutta 
Insalata del marinaio 

**** 
Serviti: 

Gratinati misti 
Cozze alla Sangiorgese 

**** 
Risotto alla Marinara 

Maccheroncini di Campofilone al 
ragù di Mazzolina, calamaretti e 

pomodoro 
*** 

Grigliata mista dell’Adriatico 
Frittura a Centro tavola 

Insalata rustica 
*** 

Dessert dello Chef 
Selezione di vini doc delle Marche, 

Acqua e caffè 
 

 


